
Variedad | Merlot

Cosecha | 2022

Apelación | Argentina

V I Ñ E D O S
Rendimiento: 11 tns/ha (4,5 tns/acre)

F E R M E N T A C I Ó N
Fermentación | 7 días a 25°C (77°F)

Fermentación Maloláctica |100% natural

N O T A S   D E   C A T A
Color rojo rubí. Intensos aromas a cereza y

frambuesa, con toques de violeta y eucaliptos. 
Elegante cuerpo. Taninos bien equilibrados y 

agradable final

I N F O R M A C I Ó N   T É C N I C A
Alcohol: 13.80°

Ph: 3.45
Acidez Total: 5.10

Azúcar: 1.88
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